
• 準備食物前、過程中以及結束後及時洗手

• 用熱肥皂水清洗廚具和操作臺

• 生熟食物分開存放、處理

• 使用食品溫度計檢測食物溫度

• 食物常溫擺放不要超過兩小時；環境溫度高於

90華氏度時，請勿超過一小時

食源性疾病暴發提示

若出現感染相關症狀，請及時就醫。

資訊來源：Massachusetts 公共衛生部

Town of Name
諮詢熱線：555-555-
5555，亦可瀏覽官網：
ourwebsite@town.com

translationstaff6
Sticky Note
Can you please fix the background here? Thanks


	幻灯片 3: 食源性疾病暴發提示

