
SURTOS DE INTOXICAÇÃO ALIMENTAR

Town of Name 
Para mais informações, ligue 
para 555-555-5555 ou acesse 

ourwebsite@town.com 

Lave as mãos antes, durante e após a preparação de alimentos 

Limpe utensílios e superfícies com água quente e sabão 

Separe alimentos crus de alimentos cozidos 

Use um termômetro culinário 

Não deixe alimentos expostos por mais de 

duas horas (uma hora em climas >90ºF) 

Caso apresente sintomas de infecção, entre em contato com 

seu profissional de saúde. 

  FONTE: Departamento de Saúde Pública de Massachusetts 

https://docs.google.com/document/d/1k5NBz73r8uheUmaB-aPaoShE-9MzMpNp6zA9RcqzRzc/edit?tab=t.0

